TEMAT: Przedsmak $wiat- pasta jajeczna.

Pasta jajeczna - pasta z jajek - to smarowidlo na kanapki, ktorego gtdéwnym sktadnikiem sg ugotowane
na twardo i pokrojone w kosteczke jajka. Dodaje si¢ do nich majonez i musztardg, doprawia si¢ sola
i pieprzem. Do takiej podstawowej pasty jajecznej mozna doda¢ np. ogorki kiszone i szczypiorek.

Skladniki:

e Jajka 6 szt

o ogorek kiszony 3 szt

e szczypiorek z cebulkg 1 szt
e musztarda 2 tyzeczki

e majonez 1 tyzka

e s0l1ipieprz

Sposéb przygotowania

1. Jajka gotuje na twardo, obieram i ugniatam widelcem w misce..




2. Ogorki kiszone §cieram na tarce o duzych oczkach.




3.Szczypiorek z cebulkg drobno siekam.

4. Dodaj¢ musztarde, majonez oraz przyprawy. Doktadnie mieszam. Podaje z pieczywem.
A najlepiej smakuje z chlebem z tostera.

| w sam raz na $niadanko !!!!



