TEMAT: Deser z uzyciem owocow z wiasnej spizarni.

Moi kochani proponuje Wam poszperaé w spizarni maminej lub babcinej i wybra¢ owoce w zalewie,
ktore stwierdzicie, ze w potaczeniu z galaretka, bede smakowaty catej Waszej rodzinie.

Ja dla swojej rodziny wybratam gruszki w zalewie z octem i gozdzikami.
Oczywiscie owoce zerwane byty w tamtym roku z naszego sadu, czyli bez opryskow,
a konserwantem w tym przypadku byt jedynie cukier i ocet.

Czyli jak zauwazyliscie na zdjeciu potrzebne nam bedg takie oto produkty:

e Stoik z owocami

e Dwie galaretki, kolorystycznie dopasowane do owocow

e Sniezka + 200 ml zimnego mleka

e Mikser, plastikowy pojemnik do ubicia $mietanki, garnek z wodg do sporzgdzenia galaretki.

Wstawiamy garnek na gazédwke, wlewamy tyle wody ile podaje przepis na galaretce, zagotowujemy wode,
zestawiamy z ognia, zeby nie byto juz wrzatku. A to dlatego, bysmy galaretke rozpuszczali juz nie we wrzatku,
bo wtedy tak szybko nam sie nie zetnie.




Szykujemy salaterki i odkrecamy stoik z owocami. Zapewne bedzie musiat Wam w tym pomac ktos silny ©




Energicznie mieszamy, by sktadniki galaretki potaczyty sie z wodg. Uwazajcie przy tym, by sie nie poparzyc.

Mmmmmm jak pachnie ©




A teraz czas na zrobienie bitej $mietany. Potrzebne bedzie nam zimne mleko, Sniezka, mikser i pojemnik z pokrywka,
by nas zbytnio zawartosc¢ nie opryskata.




Juz? Udato sie? Swietnie | jezeli Wasza galaretka juz zastygta, to mozna dziata¢ dalej.
Ja czes$¢ zadania zrobitam dzien wczesniej, dlatego na zdjeciu mam juz gotowe zastygte galaretki .
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' Jezeli Smietanka jest ubita, to naktadajcie tyzka
do miseczek. Mozna na wierzch tez ozdobié jakas kolorowa posypka, czy tez swiezymi owocami, np. boréwkami.
Smacznego kolezanko i kolego ©



