Kreatywność – kl. VI ż Danuta Śmiechowska 27-30.04

1.  Postaraj się ozdobić  następujący napis , dowolnym sposobem i wg własnego pomysłu.

















2. WYKLEJ KULKAMI  KREPY CZERWONEJ I BIAŁEJ 
GODŁO POLSKI. 
KORONĘ I SZPONY ORŁA POKOLORUJ KREDKĄ 
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3. POSŁUCHAJ  hymnu narodowego. Powiedz, kiedy można go usłyszeć? Przy okazji jakich wydarzeń?  Pamiętaj o odpowiedniej postawie ( na baczność ) podczas śpiewu.  
https://www.youtube.com/watch?v=9gDmHjLq0D8

3. Zajęcia kulinarne  na święta majowe
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Babka kisielowa w kolorze  czerwonym
Przepis :
5 jaj
1 szklanka mąki pszennej
1 szklanka czerwonych kisieli bez cukru
1 szkl. cukru
1 szklanka oleju
1,5 łyżeczki  proszku do pieczenia
Cukier puder do posypania
Wykonanie: jajka ubić z cukrem na puszystą masę dodawać partiami olej cały czas miksując. W osobnej misce wymieszać: mąkę + kisiele+ proszek do pieczenia. Dodać suche składniki do masy jajecznej. Wymieszać łyżką . ciasto przelać do formy i piec 40-50 min w temp. 180 C góra- dół, gdy babka wystygnie, posypać cukrem pudrem.
                                                Smacznego!
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